
Menu

acacías - villavo

¡Carnes hechas  carbón 

y mucho amor!

Menu



Brisa Salvaje 

Entradas

Perfil: Tropical · Botánica · Refrescante

Inspirada en el clásico mojito, esta versión resalta el frescor 
del limón y la menta con un delicado fondo anisado que aporta 
profundidad y personalidad. Natural, ligera y muy refrescante.

Una mezcla vibrante donde la fresa y la sandía se equilibran con 
un toque cítrico que despierta el paladar. Refrescante, ligera y 
perfecta para el clima cálido.

La intensidad brillante de la uchuva se armoniza con la frescura 
aromática de la albahaca. Una soda elegante y diferente, pensada 
para quienes buscan sabores naturales y sofisticados.

(Lulo · Romero · Limón)

 

Una combinación equilibrada que evoca naturaleza, sol 
y brisa cálida.

Nuestra soda insignia. El carácter vibrante del lulo se 
mezcla con el aroma herbal del romero y un toque cítrico 
que realza su frescura.

Mojito Silvestre (Limón · Menta · Anís)

Perfil: Herbal · Fresca · Aromática

Coral Rosa (Fresa · Sandía · Limón) 

Perfil: Frutal · Dulce · Refrescante

Golden Garden (Uchuva · Albahaca)

Perfil: Ácida · Herbal · Gourmet

La dulzura del mango y la acidez tropical del maracuyá se combinan 
con el frescor de la menta,creando una bebida intensa, equilibrada y 
llena de energía caribeña.

Marea Tropical (Mango · Maracuyá · Menta)

Perfil: Exótica · Refrescante · Vibrante

 $ 18.000

 $ 18.000

 $ 18.000

 $ 18.000

 $ 18.000

Lalala

Entradas
Tostones de la TierraTostones de plátano verde, 
sobrebarriga desmechada en salsa y gratinado suave

Chips La La La
Láminas crujientes de plátano verde, hogao criollo y 
suero costeño cremoso

Cóctel de CamarónCamarones en salsa fresca de acento 
picante y toque cítrico, con galletas de soda 

$29.000

Tostones de plátano verde, sobrebarriga 
desmechada en salsa y gratinado suave.

Tostones LalaLa:

$ 29.000

Tostones dorados y crujientes de plátano verde, 
servidos con hogao casero recién preparado y 
suero costeño cremoso.

Tostones Lalala:

$ 25.000

(entrada)

Chips LalaLa:
Láminas crujientes de plátano verde, hogao criollo 
y suero costeño cremoso.

$ 29.000

 
deliciosos camarones blanqueados y bañados 
en salsa cevichera con vegetales de la casa 
acompañado con galleta saltin. 

 Cóctel de camarones:

$ 38.000
Panes mini dorados en mantequilla, chorizo 
santarrosano jugoso y chimichurri.

Montaditos Criollos (3 uds.)

$ 20.000

apañados en rush de la casa acompañados de 
salsa tártara casera y salsa de maracuyá. 

Anillos de calamar: 

$ 29.000



grillRest
Corte jugoso con un sabor clásico y delicado 
acompañado de arepa, papas chorizadas, 
arepa campesina y ensalada. 

Churrasco:

$ 62.000

Corte suave, jugoso con un sabor intenso 
acompañado de papas chorizadas, arepa 
campesina y ensalada.

Punta de Anca:

$ 62.000

Corte jugoso a la parrilla acompañado de 
brochetas de chorizitos, arepa campesina, 
papa francesa y ensalada.

Chorizo Costeño:

$ 42.000

Tres puestos, selección de res, pollo, 
costilla y chorizo, perfecta para compartir 
acompañado de papa francesa, chorreadas 
y arepa campesina. 

Parrillada Mi Centro:

$ 180.000

Corte suave y jugoso sellado a la parrilla 
con un sabor profundo acompañado de 
papa francesa y ensalada.

Filet mignon:

$ 52.000

Corte jugoso y suave acompañado de cremosos 
macarrones y ensalada. 

Lomito LoLa:

$ 72.000

Acompañado de papa francesa. 

brochetas res:
$ 62.000

Bistec acaballo : trozo de jugoso lomito parrillada , hogao , huevo frito acompañado de francesa 
Bife chorizo : corte jugoso parrillado acompañado de papas chorriadas , arepa campesina y ensalada

trozo jugoso de lomito parrillada. hogao, huevo
frito y papa francesa

Bistec a caballo:

$ 43.000

corte jugoso parrillado. acompañado de papas 
chorriadas,arepa campesina y ensalda.

Bife de Chorizo:

$ 36.000

grillRes
Corte de 450 grs, jugoso con un sabor 
parrillero acompañado de  papas 
a la francesa, y ensalada fresca. 

Churrasco Argentino:

$ 59.000

Corte de 440 gr a la parrilla , 
acompañado de papas a la 
francesa y ensalada de la 
casa.

Punta de Anca:

$ 62.000

Corte jugoso a la parrilla acompañado de 
brochetas de langostino, papa francesa 
y ensalada fresca.

Churrasco Costero:

$ 58.000

Tres puestos, selección de res, pollo, 
costilla y chorizo, perfecta para compartir 
acompañado de papa francesa, chorreadas 
y arepa campesina. 

Parrillada pa Cuatro:

$ 180.000

Medallones de res envueltos en toscineta, 
puré de papa cremoso, verduras en 
mantequilla a las finas hierbas.

Filet mignon:

$ 62.000

cortes de lomito a la parrilla sobre pasta 
penne en salsa perfumada al vino blanco,
con ensalada fresca de la casa.

Lomito LaLALa:

$ 59.000

Acompañado de papa francesa. 

brochetas res:
$ 62.000

lomito a la parrillada, hogao criollo, 
huevo frito, papas a la frrancesa y gratinado  
suave .

Bistec a caballo:

$ 58.000

corte de res a la parrilla al punto con, 
mantequilla a las finas y chimichurri, papas
a la francesa y ensalada frresca de la casa

Chorizo BifE:

$ 59.000

Bistec acaballo : trozo de jugoso lomito parrillada , hogao , huevo frito acompañado de francesa 
Bife chorizo : corte jugoso parrillado acompañado de papas chorriadas , arepa campesina y ensalada

churrasco :ponerle 450 gr y corregir ensalada fresca y 
escribir papa chorreada bien punta de anca ponerle los 
gramos y ensalada fresca 
churrasco costero :brocheta delangostino ensalada fresca y quitar la arepa quitar parrillada 
filet migñon:corte suave y jugoso bañado en una exquisita salsa de champiñones y tocineta 
acompañado de papa francesa y ensalada fresca :65
lomito lalala no lola

Brochetas de res a la parrilla, con notas 
ahumadas pimentón y cebolla, papas a la francesa 
y salsa de la casa..

Brocheta de Res (2 unds)

$ 48.000

corte jugoso a la parrilla 
acompañado de brochetas de 
langostinos, una combinación 
perfecta entre tierra y mar, 
papa francesa y ensalada. 

Churrasco Costero:

$ 72.000

Carnes

Churrasco Argentino (450 g)
Corte grueso a la parrilla con chimichurri, papas chorreadas y ensalada fresca de la casa

Punta de Anca (450 g)Corte a la parrilla, papas criollas, tomates asados y ensalada fresca 
de la casa

Filet Mignon
Medallones de res envueltos en tocineta, puré de papa cremoso y verduras en mantequilla a 
las finas hierbas

Lomito La La La
Cortes de lomito a la parrilla sobre pasta penne en salsa 
perfumada al vino blanco, con ensalada fresca de la casaBrochetas de Res (2 uds.)

Brochetas de res a la parrilla con notas ahumadas, pimentón y cebolla, papas a la francesa y 
salsa de la casa

Bistec a Caballo
Lomo a la parrilla, hogao criollo, huevo frito, papas a la francesa y gratinado suave

Chorizo Bife
Corte de res a la parrilla al punto, mantequilla a las finas hierbas y chimichurri, papas 
chorreadas y ensalada fresca de la casa



grillpig

poLlo o Ave

Pechuga de pollo a la parrilla, papas a la 
francesa y ensalada fresca de la casa. 

Pechuga grill:

$ 42.000

Filete de pechuga a la parrilla con maíz dulce, 
queso mozzarella fundido, huevo frito, 

hogao casero y papas a la francesa.

Pechuga Campesina:

$ 52.000

Filete de pechuga a la parrilla gratinado en salsa 
de champiñones, puré de papa cremoso y ensalada 

fresca de la casa.

Pechuga con Champiñones:

$ 42.000

costillas de cerdo ahumadas estilo san luis
caramelizadas en salsa barbecue de la casa

con notas de tamarindo, papas a la 
francesa y ensalada fresca.

Costillas de Cerdo:

 $ 58.000

trozos de cerdo salteados al wok con
pimientos y cebolla, glaseados en salsa

teriyaki, puré de papa cremoso y 
ensalda fresca de la casa.

cerdo teriyaki al wok:

$ 58.000

Filete de salmón fresco a la parrilla con mantequilla y 
finas hierbas, papas a la francesa y ensalada fresca 

de la casa. 

Salmón grill:

$ 60.000

$ 60.000

Filete de salmón sellado y a la parrilla, bañado en salsa 
tropical de uchuva, papas a la francesa y ensalada fresca 

de la casa.

Salmón tropical:

$ 65.000

Brochetas de pechuga jugosa, sazonada y 
asada al fuego, combinada con pimentón, 
cebolla y el toque ahumado perfecto.

Brocheta de poLlo:

$ 40.000

Arepa $6.000 - Francesa $6.000 - Chorriadas $9.000
AdicioNales:

Costillas de Cerdo estilo San Luis
Costillas de cerdo ahumadas y caramelizadas en 
salsa barbecue de la casa con notas de tamarindo, 
papas criollas y ensalada fresca de la casa

Cerdo Teriyaki al Wok
Trozos de cerdo salteados al wok 
con pimientos y cebolla, glaseados en salsa teriyaki, 
puré de papa cremoso y ensalada fresca de la casa

Pechuga Grill
Pechuga de pollo a la parrilla, papas a la francesa 
y ensalada fresca de la casa

Pechuga con Champiñones
Filete de pechuga a la parrilla gratinado en salsa 
de champiñones, puré de papa cremoso y ensalada 
fresca de la casa

Pechuga Campesina
Filete de pechuga a la parrilla 
con maíz dulce, queso mozzarella fundido, huevo frito, 
hogao casero y papas a la francesa

Salmón Grillé
Filete de salmón fresco a la parrilla con mantequilla y 
finas hierbas, papas a la francesa y ensalada fresca 
de la casa

Salmón Tropical
Filete de salmón sellado y a la parrilla, bañado en salsa 
tropical de uchuva, papas a la francesa y ensalada fresca 
de la casa

Trucha Pasión
Filete de trucha a la plancha con mantequilla, finas hierbas 
y cítricos, bañada en salsa suave de maracuyá, 
acompañada de verduras salteadas en mantequilla y patacón 
de plátano

Amarillo a la Monseñor
Pescado amarillo en trozos con camarones y champiñones, 
en salsa de su propio fondo de pescado, gratinado, acompañado 
de arroz blanco y ensalada fresca de la casa

Corrección carta lalala 
Entradas meter  

Coctel de camarón: 
deliciosos camarones blanqueados y aderezados en salsa cevichera 
acompañados con galleta saltin.

- sacar arepa de toda los platos . -

Meter en pez . 

Trucha pasión : 
trucha sellada a la plancha bañada por salsa cremosa de maracuyá 
acompañada de tostones de plátano y ensalada fresca. $ 59.000.

Amarillo a la monseñor: pescado amarillo en cubos y camarones 
salteados en verduras de la casa y champiñones bañados en salsa 
cremosa de pescado acompañado de tostones de plátano y arroz. $ 65.000.  

Cóctel de camarones: deliciosos camarones blanqueados y bañados en salsa 
cevichera con vegetales de la casa acompañado con galleta saltin. $32.000

Corte suave bañadas en salsa bbq de la casa, 
ahumadas y caramelizadas, acompañadas de 

papa francesa y ensalada.

Costillas Ribs Cerdo:

 $ 58.000

Dorados a la parrilla bañados en una salsa 
cremosa a limón, con de papa francesa y 

ensalada.

Medallones al limón:

$ 58.000

Filete de trucha a la plancha con mantequilla, finas hierbas 
y cítricos, bañada en salsa suave de maracuyá, acompañada 

de verduras salteadas en mantequilla y patacón.

Trucha Pasión:

$ 58.000

Pescado amarillo en trozos con camarones y champiñones, 
en salsa de su propio fondo de pescado, gratinado, acompañado 

de arroz blanco y ensalada fresca de la casa.

AmarilLo a la monseñor:

$ 65.000

Pescados

 
deliciosos camarones blanqueados y bañados 

en salsa cevichera con vegetales de la casa 
acompañado con galleta saltin. 

 Cóctel de camarones:

$ 38.000

langotinos parrillados en tempura sobre base de
suero costeño y cama de puré de papa

con ensalada y salsas de la casa.

Langostinos Parrillados:

$ 52.000



platospig

Exquisita combinación de lomo de res, pechuga 
de pollo y chorizo a la plancha, con maíz, plátano 
maduro, papa a la francesa y papa cabello de 
ángel, lechuga fresca, queso crema y queso 
costeño, acompañada de salsa de la casa y salsa 
de piña.

mazorcada:

Dorados a la parrilla bañados en 
una salsa cremosa a limón, con de 
papa francesa y ensalada.

Medallones al limón:

$ 58.000

$15.000 mazorcada x2:  $ 60.000

Pulpitos Playeros:
  

MENU INFANTIL

$35.000

¡Pura diversión 

en Lalala!

Hamburguesa Lalala Kids: 
Con papa a la francesa, helado Aloha
 y jugo en cajita. 

Papas crujientes, pulpitos de salchicha, 
tocineta y mucho queso fundido. 
Acompañado de helado Aloha y 
jugo en caja.

 
Pan brioche artesanal, carne 100% de res (160 g) 
a la parrilla, queso mozzarella fundido, salsa 
cremosa de champiñones, vegetales frescos y 
papas a la francesa, acompañada de salsa de 
la casa.

Hamburguesa Lalala:

 $ 38.000

$36.000

mazorcada x4:  $ 100.000

Hamburguesa especial:

 $ 40.000

Pan brioche dorado en mantequilla, carne 100% 
de res (160 g) a la parrilla, queso cheddar fundido, 
mermelada de tocineta, cebolla caramelizada y 
vegetales frescos, acompañada de papas a la 
francesa y salsa de la casa.

Chill hamburguesa tradicional pan 
brioche con carne artesanal de 160 gr acompañada 
de vegetales y papa francesa 35.000

 
Pan brioche dorado en mantequilla, 
carne 100% de res (160 g), queso 
mozzarella fundido, salsa de la casa, 
salsa de piña, cebolla caramelizada y 
vegetales frescos, acompañada de papas 
a la francesa y salsa de la casa.

Hamburguesa 
Clásica:

 $ 35.000

Hamburguesa Clásica
Pan brioche dorado en mantequilla, carne 100% de res (160 g), 
queso mozzarella fundido, salsa de la casa, salsa de piña, 
cebolla caramelizada y vegetales frescos, acompañada de papas 
a la francesa y salsa de la casa

Hamburguesa La La La
Pan brioche artesanal, carne 100% de res (160 g) a la parrilla, queso 
mozzarella fundido, salsa cremosa de champiñones, vegetales frescos 
y papas a la francesa, acompañada de salsa de la casa

Hamburguesa Hawaí
Pan brioche dorado en mantequilla, carne 100% de res (160 g) a la 
parrilla, queso mozzarella fundido, piña caramelizada, salsa de tocineta 
y vegetales frescos, acompañada de papas a la francesa y salsa de la casa

Hamburguesa Especial
Pan brioche dorado en mantequilla, carne 100% de res (160 g) a la parrilla, 
queso cheddar fundido, mermelada de tocineta, cebolla caramelizada y 
vegetales frescos, acompañada de papas a la francesa y salsa de la casa

Mazorcada La La La (2 o 4 porciones)
Exquisita combinación de lomo de res, pechuga de pollo y chorizo a la 
plancha, con maíz, plátano maduro, papa a la francesa y papa cabello 
de ángel, lechuga fresca, queso crema y queso costeño, acompañada 
de salsa de la casa y salsa de piña

Hamburguesa La La La Kids
Mini hamburguesa de pan brioche con carne 100% de res y 
queso fundido, acompañada de papas a la francesa, helado 
y jugo en caja

Pulpitos Playeros
Salchichas en forma de pulpitos con tocineta y queso fundido, 
acompañadas de papas a la francesa, helado y jugo en caja

Tornados de Pollo Kids
Filetes de pollo apanados, acompañados de papas a la francesa 
y salsa de la casa, con helado y jugo en caja

Hamburguesa Hawaiana:

 $ 40.000

Pan brioche dorado en mantequilla, carne 100% 
de res (160 g) a la parrilla, queso mozzarella 
fundido, piña caramelizada, salsa de tocineta 
y vegetales frescos, acompañada de papas a la 
francesa y salsa de la casa.

tornados de Pollo kids:
  Filetes de pollo apanados, acompañados de papas a 
la francesa y salsa de la casa, con helado y jugo en 
caja.

$36.000



Cítrica en soda
Limonada cerezada
Refajo lalala (jarra)
Jarra de cítrica
Ginger Michelada 
Gaseosa 

Limonada de coco               
Mango biche                         
Mango hierbabuena 
Frutos rojos 
(Mora, fresa, arándano) 
Frutos tropicales (Mango, 
fresa, maracuyá) 

$15.000
$14.000
$14.000
$14.000

$14.000

$14.000
$13.000
$30.000
$25.000
$15.000
$8.000

JUGOS Y BEBIDAS NATURALES

BEBIDAS REFRESCANTES

Crepe bañada en coulis de maracuyá, crema chantilly, helado de la casa, 
salsa de frutos rojos y frutas de temporada

Crepes LalaLa:

Brownie de chocolate caliente con helado de la casa y 
frutos rojos frescos.

con helado

Brownie de chocolate caliente con helado de la casa y 
frutos rojos frescos.

Torta Brownie: $ 22.000

$ 16.000

$ 20.000

Crepes La La La
Crepe bañada en coulis de maracuyá, crema chantilly, helado de la casa, 
salsa de frutos rojos y frutas de temporada

Brownie Clásico
Brownie de chocolate caliente con helado de la casa y frutos rojos frescos

Bananitos Tempura
Bananitos en tempura frita con miel, coulis de maracuyá y salsa de arequipe, 
una porción de helado de la casa y crumble crujiente de galleta

Bananitos en tempura frita con miel, coulis de 
maracuyá y salsa de arequipe, una porción 
de helado de la casa y crumble 
crujiente de galleta.

BaNanitos Tempura:

$ 22.000

POSTRES LALALA

queSioLlo Llanero:
BaNanitos Asados: $ 25.000

con helado



Brisa Salvaje 

Parchad
as

Perfil: Tropical · Botánica · Refrescante

Inspirada en el clásico mojito, esta versión resalta el frescor 
del limón y la menta con un delicado fondo anisado que aporta 
profundidad y personalidad. Natural, ligera y muy refrescante.

Una mezcla vibrante donde la fresa y la sandía se equilibran con 
un toque cítrico que despierta el paladar. Refrescante, ligera y 
perfecta para el clima cálido.

La intensidad brillante de la uchuva se armoniza con la frescura 
aromática de la albahaca. Una soda elegante y diferente, pensada 
para quienes buscan sabores naturales y sofisticados.

(Lulo · Romero · Limón)

 

Una combinación equilibrada que evoca naturaleza, sol 
y brisa cálida.

Nuestra soda insignia. El carácter vibrante del lulo se 
mezcla con el aroma herbal del romero y un toque cítrico 
que realza su frescura.

Mojito Silvestre (Limón · Menta · Anís)

Perfil: Herbal · Fresca · Aromática

Las 

Coral Rosa (Fresa · Sandía · Limón) 

Perfil: Frutal · Dulce · Refrescante

Golden Garden (Uchuva · Albahaca)

Perfil: Ácida · Herbal · Gourmet

Una explosión de frutos rojos donde se combinan notas dulces y 
ligeramente ácidas, logrando una soda profunda, refrescante y 
llena de carácter. Color intenso y sabor envolvente.

Una mezcla brillante y exótica que combina la dulzura del mango y la 
piña con la acidez vibrante del maracuyá y el tamarindo. Refrescante, 
jugosa y perfecta para el calor.

Frutos Rojos (Mora · Fresa · Uva · Arándanos · Agraz)

Perfil: Intensa · Frutal · Vibrante

Frutos Amarillos (Piña · Maracuyá · Tamarindo · Mango)

Perfil: Tropical · Ácida · Energizante

Piña Jengibre

La dulzura del mango y la acidez tropical del maracuyá se combinan 
con el frescor de la menta,creando una bebida intensa, equilibrada y 
llena de energía caribeña.

Marea Tropical (Mango · Maracuyá · Menta)

Perfil: Exótica · Refrescante · Vibrante

(Piña · Jengibre)

Perfil: Refrescante · Cítrica · Ligeramente Picante

La frescura tropical de la piña se encuentra con el carácter 
especiado del jengibre, creando una soda equilibrada, estimulante 
y muy refrescante. Ideal para quienes buscan algo diferente y 
con personalidad.

 $ 18.000

 $ 18.000

 $ 18.000

 $ 18.000

 $ 18.000

sodas artesanales

Soda llanera $ 21.000
Soda frutos amarillos $ 21.000
Soda anís $ 21.000
Soda de sandía $ 21.000

La Llanera:  $ 21.000

 $ 21.000Frutos Amarillos:

 $ 21.000Anisada:

 $ 21.000Sandía:

 $ 24.000Liches:



Vino
Aguardiente 
Tequila Olmeca
 

Stella 
Corona  
Smirnoff 
Club Colombia 
Costeñita 
Michelada 
(Chamoy, Tajín, Limón)
 

$15.000
$15.000
$15.000
$8.000
$8.000
$3.000

$28.000
$33.000

$35.000

$35.000

$30.000
$32.000

$25.000

$25.000

$120.000
$150.000
$180.000

$25.000

Pa la 

CERVEZAS

OTRAS BEBIDAS

sed!

$28.000

Mojito
Mojito de Maracuyá
Margarita
Margarita de Maracuyá 
Gin and Tonic 
(Frutos Rojos/Amarillos) 
Cantarito 
Piña Colada 
Piña colada sin alcohol 
(con helado y trozos de piña) 
Tinto de verano
Mimosa 
(Champaña con naranja)

CÓCTELES
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