EACACIAS - VILLAVD-#® "\\

s ol

« COCKTAILS AND FOOD .

%rvww@a aror]

l@mwz fechag of w«% g;




LALALA

CRIPS LALALA:

LAMINAS CRUJIENTES DE PLATANO VERDE, HOGAO CRIOLLO

Y SUERD COSTEND CREMOSD.
§29.000

ANILLOG DE CALAMAR:

APANADOS EN RUSH DE LA CASA ACOMPANADOS DE
SALSA TARTARA CASERA Y SALSA DE MARACUYA.

$29.000
POCTEL DE CAMARONES:

DELICIOSOS CAMARONES BLANQUEADOS Y BANADOS
EN SALSA CEVICHERA CON VEGETALES DE LA CASA
ACOMPANADO CON GALLETA SALTIN.

§38.000
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CHURRASCO ARGEATINO:

CORTE DE 450 GRS, JUGOSO CON UN SABOR
PARRILLERDO ACOMPANADD DE PAPAS
A LA FRANCESA, Y ENSALADA FRESCA.

$ 59.000
PURTA DE ANCA:

CORTE DE 440 GR A LA PARRILLA ,
ACOMPANADO DE PAPAS A LA
FRANCESA Y ENSALADA DE LA

D, § 62.000

FILET MiGon:

MEDALLONES DE RES ENVUELTOS EN TOSCINETA,
PURE DE PAPA CREMOSO, VERDURAS EN
MANTEQUILLA A LAS FINAS HIERBAS.

$ 62.000
LOmITO LALALA:

CORTES DE LOMITO A LA PARRILLA SOBRE PASTA
PENNE EN SALSA PERFUMADA AL VINO BLANCO,
CON ENSALADA FRESCA DE LA CASA.

$59.000
BROCHETA DE RES (2 UODS)

BROCHETAS DE RES A LA PARRILLA, CON NOTAS
AHUMADAS PIMENTON Y CEBOLLA, PAPAS A LA FRANCESA

Y SALSA DE LA CASA.
$48.000

BISTEC A CABALLO:

LOMITO A LA PARRILLADA, HOGAD CRIOLLD,
HUEVO FRITO, PAPAS A LA FRRANCESA Y GRATINADO E s

SURVE. $ 58.000
CHORIZO BIEE:

CORTE DE RES A LA PARRILLA AL PUNTO CON,
MANTEQUILLA A LAS FINAS Y CHIMICHURRI, PRAPAS
A LA FRANCESA Y ENSALADA FRRESCA DE LA CASA

§59.000
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COSTILLAS DE QERDO:

COSTILLAS DE CERDD AHUMADAS ESTILO SAN LUIS DORADOS A LA PARRILLA BARADOS EN UNA SALSA
CARAMELIZADAS EN SALSA BARBECUE DE LA CASA CREMOSA A LIMON, CON DE PAPA FRANCESA Y
CON NOTAS DE TRAMARINDO, PAPAS A LA ENSRLADA.
FRANCESA Y ENSALADA FRESCA.
§58.000 §58.000

POLLO O AVE

PECHUGA CAMPESINA:  PECHUGA CON CHAMPIONES:

FILETE DE PECHUGR A LA PARRILLA CON MAIZ DULCE, FILETE DE PECHUGA A LA PARRILLA GRATINADO EN SALSA

_ QUESO MOZZARELLA FUNDIDO, HUEVO FRITO, DE CHAMPINONES, PURE DE PAPA CREMOSO Y ENSALADA
o HOGRO CASERO Y PAPAS A LA FRANCESA. FRESCA DE LA CASA.

52.000
S0 peonuen oL 320

PECHUGA DE POLLO A LA PARRILLA, PAPAS A LA
FRANCESA Y ENSALADA FRESCA DE LA CASA.

§42.000

PEGCADAS

0ALMON GRILL: 0ALMON TROPICAL:

FILETE DE SALMON FRESCO A LA PARRILLA CON MANTEQUILLA Y FILETE DE SALMON SELLADO Y A LA PARRILLA, BANADO EN SALSA
FINAS HIERBAS, PAPAS A LA FRANCESA Y ENSALADA FRESCA TROPICAL DE UCHUVA, PAPAS A LA FRANCESA Y ENSALADA FRESCA
DELACASA. - DE LA CASA.

§ 60.000 § 65.000
AMARILLO A LA MONSENOR: TRUCHA PAgion:

PESCADO AMARILLO EN TROZOS CON CAMARONES Y EHHMPINUNES, FILETE DE TRUCHA A LA PLANCHA CON MANTEQUILLA, FINAS HIERBAS
EN SRLSA DE SU PROPID FONDO DE PESCADO, GRATINADC, ACOMPANADD ¥ CITRICOS, BARADA EN SALSA SUAVE DE MARACUYA, RCOMPANADA

DE ARROZ BLANCO Y ENSALADR FRESCA DE LA CASR. OE VERDURRS SALTEADAS EN MANTEQUILLA ¥ PATACO,
§ 65.000 §58.000

POCTEL DE CAMARONES:  [ANGOSTINOS PARRILLADOS:

DELICIOSOS CAMARDNES BLANQUEADOS Y BANADOS LANGOTINOS PARRILLADOS EN TEMPURA SOBRE BASE DE
EN SALSA CEVICHERA CON VEGETALES DE LA CASA SUERO COSTENO Y CAMA DE PURE DE PAPA
ACOMPANADO CON GALLETA SALTIN. CON ENSALADA Y SALSAS DE LA CASA.

§38.000 §52.000
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HAMBURGUESA ~<=
CLASICA:

I PAN BRIOCHE DORADO EN MANTEQUILLA, L \

PLATOQ

CARNE 100% DE RES (160 &), QUESO
MOZLARELLA FUNDIDO, SALSA DE LA CASA,
SALSA DE PINA, CEBOLLA CARAMELIZADA Y
VEGETALES FRESCOS, ACOMPANADA DE PAPAS
A LA FRANCESA Y SALSA DE LA CASA.

§35.000
MAZORCADA: HAMBURGUESA [ALALA:

, PAN BRIOCHE ARTESANAL, CARNE 100% DE RES (160 G)
EXQUISITA COMBINACION DE LOMO DE RES, PECHUGR QLA PARRILLA, QUESO MOZZARELLA FUNDIDO, SALSA
DEPOLLO Y CHORIZO A LA PLANCHA, CON MAIZ, PLATANO CREMOSA DE CHAMPINONES, VEGETALES FRESCOS Y
MADURO, PAPA A LA FRANCESA Y PAPA CABELLO DE PAPAS A LA FRANCESA, ACOMPANADA DE SALSA DE
ANGEL, LECHUGA FRESCA, QUESO CREMA Y QUESO LA CASA.
COSTENO, ACOMPANADA DE SALSA DE LA CASA Y SALSA s 38[][][]
DE PINA.

¥e HAMBURGUESA ECPECIAL:
mﬂzgngﬂnﬂ K2 Bﬂ'l][] ! PAN BRIOCHE DORADO EN MANTEQUILLA, CARNE 100%
MAZORCADA x+- SRR

DE RES (160 G) A LA PARRILLA, QUESO CHEDDAR FUNDIDO,
MERMELADA DE TOCINETA, CEBOLLA CARAMELIZADA Y
VEGETALES FRESCOS, ACOMPANADA DE PAPAS A LA
FRANCESA Y SRALSA DE LA CASA.

540.000

HAMBURGUESA [ALALA HIpS:
CON PAPA A LA FRANCESA, HELADO ALOHA

Y JUGO EN CAJITA. 635.000

PULPITOS PLAYERQS:

PAPAS CRUJIENTES, PULPITOS DE SALCHICHR,
TOCINETR ¥ MUCHD QUESD FUNDID.
ACOMPAADO DE HELADO ALOHA Y

JUED EN CAIA. 536

TORDADOS DE POLLO HIDe: iPURA DIVERSION

FILETES DE POLLO APANADOS, ACOMPANADOS DE PAPAS A EN LALALA!
LA FRANCESA Y SALSA DE LA CASA, CON HELADO Y JUGO EN

36000 | (Y
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POSTRES LALALA

TORTA BROQINIE:

CON HELADD

§22.000

QUESOLLO LLANERO: $16.000

BANADITOS ASADOS: ¢ 25.000

CON HELADD

JUGOS ¥ BERIDAS NATURALES

e |IMONRDA DE COCO
e MANGO BICHE

e MANGO HIERBABUENA
e FRUTOS ROJOS

(MORA, FRESA, ARANDANO)

e FRUTOS TROPICALES [MANGO,

FRESA, MARACUYA]

. DEBIDRS REFRESEANTEG -
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$15.000
$14.000
$14.000
$14.000

$14.000
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$14.000
$13.000
$30.000
$25.000
$15.000
$8.000



ADISADA:
SANDIA:
LICHES:

[elle]la
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® MOJITO $28.000

e M0JITO DE MARACUYA $33.000
e MARGARITA $35.000
e MARGARITA DE MARACUYA $35.000
e GINAND TONIC
(FRUTOS ROJOS/AMARILLOS) $30.000
e CANTARITO $32.000
o PIfiA COLADA $25.000
o PIfiA COLADA SIN ALCOHOL $25.000
(CON HELADO Y TROZOS DE PINA)
® TINTO DE VERAND $25.000
o MIMOSA $28.000
[CHAMPANA CON NARANJA)
e VINO $120.000
o AGUARDIENTE $150.000
® TEQUILA OLMECA $180.000
e STELLA $15.000
e CORONA $15.000
o SMIRNOFF $15.000
o CLUB COLOMBIA $8.000
o COSTERNITA | $8.000 \V/ .,
o MICHELADA $3.000 )|

[CHAMOY, TRJIN, LIMON]
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